I primi della classe
Pasta

Calamarata ai frutti di mare’ €11,00

Calamarata pasta with seafood

Tonnarelli cacio e pepe rosa con gamberi* e fiori di zucca
Homemade pasta with pecorino cheese, pink pepper, shrimps and € 11 ,00
zucchini flowers

Spaghetti vongole e carciofi 11.00
Spaghetti with clams and artichokes € ’

Fettuccine con aragostine* €12.00
Homemade fettuccine with small lobster ’

Risotto alla crema di scampi* e pistacchi
Rice with norway lobster and pistachios €11,00

Gnocchi con crema di zucchine, ricotta di bufala, gambe-

roni siciliani e menta . €10.00
Homemade gnocchi with zucchini cream ,shrimps, mint and ricot- 8

ta buffalo cheese



I primi della classe
Pasta

Risotto con zucca , stracciatella e salsiccia £10.00
Rice with pumpkin , stracciatella cheese and sausage >

Fettuccine con abbacchio , olive taggische e pecorino
Homemade fettuccine with lamb , olives and pecorino cheese €10,00

Tonnarelli con scarola, guanciale, olive taggische e po-

modorini secchi €10.00
Homemade fettuccine with bacon, olives and pecorino cheese 4
and escarole

Spaghetti integrali con salsa di pomodoro e burrata

Whofe wheat spaghetti with tomatoes sauce and burrata cheese

€9,00



